VALENTIJN BI) DENGH

4-gangen diner voor 44,-

DENGH'’S AMUSE
Hartige lolly @

Rode biet | witte balsamico

VOORGERECHT (keuze uit)

Carpaccio

Truffeldressing | ingelegde rode ui | parmezaan
rucola

Tartaar van gerookte zalm
Avocado | zoetzure komkommer | gamba’s

Burrata @
Spicy pompoen créme | zoetzure pompoen | dadel

TUSSENGERECHT

Tom kha kai
Bundelzwam | rode peper | korianderolie

HOOFDGERECHT (keuze uit)
Steak van de bbq

Parijse boter | haricots verts | zoete aardappel

Zeebaars
Tagliatelle | zeevruchten | courgette |
tomaten-saffraansaus

Truffelrisotto @

Knolselderij | kastanje champignon | parmezaan

DESSERT

Een feestelijke proeverij in Valentijn stijl

(Kan)
vegan

)

‘!' (Kan)
vegetarisch
DENGH



WIJNEN VAN DE AVOND

Bekijk onze wijnsuggesties per gang.

Ben jij de BOB? Wij schenken ook halve glazen.
DENGH'S AMUSE

Cava Brut Reserva Vilarnau | 6.5

VOORGERECHT

Carpaccio
Boschendal Lanoy | 5.5

Tartaar van gerookte zalm
Boschendal Boschen Blanc | 5.5

Burrata
Roseline Prestige | 6.5

HOOFDGERECHT

Steak van de bbq
Boschendal 1685 Merlot | 7

Zeebaars
Paul Jaboulet Ainé Viognier | 6.7

Truffelrisotto
Zio Baffa Pinot Grigio | 6.5

DESSERT
Tawny Port Vintage | 6

LIEFDESCOCKTAIL

Petite Paloma
Tequila | limoen | grapefruit | 4




